Tarifs TTC au 1er Octobre
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Tradition

Sélection

70% Pinot Meunier

5 t Meunier
50% Pinot Noir

20% Pinot Noir
10% Chardonnay

Champag

2018

ne
Brut de Brut
60% Pinot Meunier

25% Pinot Noir

15% Chardonnay

Légeretfranc: 4ans de vieillissement Champagne vif extra brut
;"”""‘""“"”’""““’ o e e
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La Bouteille (BEzzTD fon dos:
LaDemie La Bouteille
Le Magnum
Le Jéroboam
Le Mathusalem
Champagne Champagne Champagne Brut
Grande Réserve Blanc de Blancs Millésime 2008

60% Chardonnay
20% Pinot Noir
20% Pinot Meunier
6 ans de veillssement
encave pour que ses
arémes se dévoilent
sous le palais
des connaisseurs.

Brut
La Bouteille

100% Chardonnay

6ans de veillissement

etpuissants.

Brut

La Bouteille

70% Chardonnay
20% Pinot Meunier
10% Pinot Noir

Cuvée dexception
aux ardmes de fruits
a chair blanches

et notes d‘agrumes.
Brut

La Bouteille

(‘L
Rosé

Assemblage Champagne,
vin rouge Champenois

igne

Sa robe rose intense.
nonce
fruité et équilibre.
Brut
La Bouteille

Ratafia

Moit assemblé
4 de vieux marcs
de Champagne

Typiquement Champenois
ilstaccorded merveille

avec s desserts au
chocolat et s'apprécie
aussi en digesti.

Bouteille 70 cl.

Cuvée Tradition Brut ou Demi-sec
Cuvée Sélection Brut f&”{:ﬂ‘;’fe’i"e:
Magnum :
Iéml,mam' :
Cuvée Brut de Brut
Cuvée Rosé
Cuvée Grande Réserve
Cuvée Blanc de Blancs
Cuvée Brut Millésime 2008
Cuvée Ratafia
Nom : Prénom :
Adpresse :
Code postal : Ville :
Mail : Téléphone :
Date : Signature :
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Réglement par chéque a la commande -Frais de port en supplément.
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