
Bon deCommande

Champagne
Tradition
50% Pinot Meunier
50% Pinot Noir

        Léger et franc :
        parfait pour l’apéritif.

Champagne
Blanc de Blancs
100% Chardonnay

         6 ans de vieillissement
         en cave pour une cuvée
         aux arômes complèxes
         et puissants.

Champagne Brut
Millésime 2008
70% Chardonnay
20% Pinot Meunier
10% Pinot Noir

        Cuvée d’exception
        aux arômes de fruits
        à chair blanches
        et notes d’agrumes.

Ratafia
Moût assemblé
à de vieux marcs
de Champagne

        Typiquement Champenois
        il s’accorde à merveille
        avec les desserts au
        chocolat et s’apprécie
        aussi en digestif.

Champagne
Sélection
70% Pinot Meunier
20% Pinot Noir
10% Chardonnay

        4 ans de vieillissement
        lui apporte typicité
        et caractère.

Brut
La Bouteille             15,20 €
La Demie                9,10 €
Le Magnum          40,00 €
Le Jéroboam        95,00 €
Le Mathusalem  188,00 €

Brut
ou Demi-sec
La Bouteille
14,50 €

Champagne
Brut de Brut
60% Pinot Meunier
25% Pinot Noir 
15% Chardonnay

      Champagne vif extra brut
        aux arômes frais et
        qui réveille les papilles.

Extra Brut
non dosé
La Bouteille
15,50 €

Champagne
Rosé
Assemblage Champagne,
vin rouge Champenois

         Sa robe rose intense
         annonce 
         fruité et équilibre

Brut
La Bouteille
15,70 €

Champagne
Grande Réserve
60% Chardonnay
20% Pinot Noir 
20% Pinot Meunier
         6 ans de vieillissement
         en cave pour que ses 
         arômes se dévoilent
         sous le palais
         des connaisseurs.

Brut
La Bouteille
17,70 €

Brut
La Bouteille
19,50 €

Brut
La Bouteille
24,20 €

Bouteille 70 cl.
12,60 €

Tarifs TTC au 1er Octobre 2018

Cuvée Tradition Brut ou Demi-sec
Cuvée Sélection Brut

Cuvée Brut de Brut
Cuvée Rosé
Cuvée Grande Réserve
Cuvée Blanc de Blancs
Cuvée Brut Millésime 2008
Cuvée Ratafia

Produit	            Quantité	                Total

Adresse de Livraison et de Facturation

R è g l e m e nt  p a r  c h è q u e  à  l a  c o m m a n d e  - F r a i s  d e  p o r t  e n  s u p p l é m e nt .

Nom :			        Prénom :
Adresse : 
Code postal : 		      Ville :
Mail :			       Téléphone :
Date : 			       Signature :

Bouteille :
1/2 Bouteille :
Magnum :
Jéroboam :
Mathusalem :

1 impasse des voisins - 51170 SARCY - Tél. : 03 26 61 86 33 - Fax : 03 26 61 86 35
www.champagnebouchet.com - contact@champagnebouchet.com
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